MEYVELI TATLILAR

Elma/seftali/armut ile hizli meyveli turta

Lavasa ihtiyacimiz olacak, paketini agacagiz ve dolguyu% 5 oraninda karisik siizme peynir, 200 gr
yumurta ve 200 gr dogranmis meyve koyacagiz. Rulo haline getirin ve pide ekmeginin Gstlinu yumurta
saristile fircalayin. Onceden isitilmis firinda 10-15 dakika pisirin.

Ahududu/gilek/cilek ile tartlets

Turtalari alin, krem peynir ve ince kiyilmis findik karisimiyla doldurun. Ustiinii meyvelerle siisleyin.
Mascarpone'lu armut

Yumusak, sulu bir armudu ikiye boélun, gekirdeklerini gikarin ve deligin gorus alaninda bir delik agin.
Mascarpone peynirini deliklere yerlestirin ve armutun ylzeyine ince kiyilmis ceviz veya gam fistigl serpin.
Biraz bal dékiip tarcin serpebilirsiniz. Onceden isitilmis firinda 20 dakika pisirin.

Cilekile lor gluiveg

0,5 kg% 5 suzme peynir, 3 yumurta, tatlandirici, bir tutam tuz, 1/2 yemek kasigi piring unu (baska biriyle
degistirin), 100-200 gr cilek. Guveci karistirin, kaliba dokun ve 40-50 dakika pisirin. Tavadan gikarmadan
once guveci sogumaya biraktiginizdan emin olun.

Dondurulmus cikolata kapli muzlar

3 muzigin bir gikolata barina ihtiyaciniz olacak. Soyulmus muzlar ikiye bolin, sislerin Gzerine koyun, bir
tahtaya koyun ve 5 dakika dondurucuya koyun. Bu arada gikolatayl buhar banyosunda veya
mikrodalgada sik sik karistirarak eritin. Sicak gikolatayi derin bir bardaga dékin, muzlar gikarin ve teker
teker gikolataya batirin. Muzlarin tGzerine sekerleme serpintileri, hindistancevizi pullari vb. serpilebilir.
Bunlari pars6men veya bir torbaya koyun ve sertlesmelerini bekleyin.

Meyve salatasi

Herhangi bir meyve (6rnegin muz, Gzum, gilek, kivi) ve dogal yogurt. Tum meyveleri pargalara ayirip
karistirin. Uzerine hindistan cevizi/hashas tohumu/kakao/cikolata parcaciklari serpebilirsiniz.



